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Feines direkt vom Hof
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FUR 2 PERSONEN  SCHWIERIGKEITSGRAD: EINFACH

ZUTATEN: :2posen (2x 200 g) Deubler-Lyoner
1 Zwiebel
4 Essiggurken
8 EL Ol (Sonnenblumensl)
5 EL Essig (Krauteressig)
8 EL Wasser
1 TL Senf
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG:

1.: Zutaten vorbereiten: Sie benétigen: 1 Schneidebrett, 1 Messer
Deubler-Lyoner in feine Streifen schneiden.
Zwiebel schélen und in feine Ringe schneiden (natirlich kénnen Sie auch weniger Zwiebeln verwenden).
Essiggurken in feine Radchen schneiden.

2.: Fertigstellen und servieren: 7 Schiissel, 1 Salatbesteck
In einer Schiissel die SoRe zubereiten:
Ol, Essig, Wasser, Senf, Salz und Pfeffer in die Schiissel geben und verriihren.
Deubler-Lyoner-Streifen und Essiggurken mit dem Salatbesteck untermengen,
mit den Zwiebelringen den Wurstsalat garnieren, fertig!

Idee: Zu Wurstsalat schmeckt ausgezeichnet frisches Bauernbrot.

WIR WINSCHEN ,,EN GUADA!*

Idee: Je nach Geschmack konnen Sie mit Deubler-Kase das Rezept erweitern.
Einfach Deubler-Kase (Sorte je nach Geschmack) in feine Streifen schneiden
und den Wurstsalat damit garnieren oder in den Wurstsalat mit untermengen.
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